
Champagne Prestige

Wo Magie und Bewunderung verwurzelt sind, 
entstehen prestigeträchtige Trauben.

Seine Komplexität nehmen wir mit unseren Sinnen wahr, 
das Fruchtconfit lädt uns zu einem runden und weichen Tanz.



Champagne Prestige

Verkostung
Wie alle reifen Champagner ist auch der Prestige in ein intensives 
Gold gekleidet.

Dieser Champagner, eine komplexe und ausgewogene Cuvée, 
entfaltet sich auf Brioche- und Röstnoten.

Im runden und reichhaltigen Mund dominieren Aromen 
kandierter Früchte.

Zu einem Apfel-Crumble servieren.

Assemblage
Enthält 90 % Reserveweine 
• 60% Chardonnay 
• 30% Pinot Noir 
• 10% Pinot Meunier

Reifung
5 Jahre Reifung im Keller.

Dosage
8g/l

Abfüllung
Bouteille de 750 ml.

Auszeichnungen und Medaillen*

*Entdecken Sie alle unsere Belohnungen auf unserer Website:
www.champagnebernardremy.com


